
P R O P O S T E  D I  N A T A L E  P E R  A Z I E N D E  E  F A M I G L I E

Natale al Castello
Brindisi, sapori ferraresi e atmosfera di festa nelle sale della

Delizia Estense di Fossadalbero

Scopri i menu nelle pagine seguenti

I D E AT O  P E R  V O I  D A

R I S T O R A N T E  C A S T E L L O  D I  F O S S A D A L B E R O  ·  C O T T O  E  M A N G I AT O  C AT E R I N G

I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O TA Z I O N I  3 5 3  4 4 0  4 9  6 0

M E N U

Stella
di Natale

€ 45
A  P E R S O N A

M E N U

Delizia
di Natale

€ 55
A  P E R S O N A

M E N U  G O U R M E T

Magia
di Natale

€ 65
A  P E R S O N A



N A T A L E  A L  C A S T E L L O

Menu Stella di Natale
€ 45 A  P E R S O N A

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

Calice di Prosecco Cantina La Tordera
e piccola stuzzicheria di benvenuto

P R I M O  P I A T T O

a scelta tra

Cappellacci di zucca al ragù o burro e salvia

Risotto allo zafferano e ossobuco

Tortellini di salamina, burro, salvia e saba

S E C O N D O  P I A T T O

a scelta tra

Arrosto di faraona farcito

Stracotto di manzo con polenta morbida

Filetto di suino lardellato su crema di ceci

C O N T O R N O

Patate al forno

D O L C E

a scelta tra

Tenerina ferrarese

Zuppa inglese

Mascarpone e Nutella

Panettone artigianale del Castello

B E V A N D E

Acqua e vino inclusi

Allestimento della sala con piccoli centrotavola di Natale · 1 bottiglia di vino ogni 4 persone

Dopo cena: Open Bar disponibile su richiesta, servizio da quotare separatamente

I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O TA Z I O N I  353  440  49  60



N A T A L E  A L  C A S T E L L O

Menu Delizia di Natale
€ 55 A  P E R S O N A

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

Aperitivo rinforzato con selezione di finger food
e calice di Metodo Classico

P R I M O  P I A T T O

a scelta tra

Cappellacci di zucca al ragù o burro e salvia

Classici cappelletti di Natale in brodo di cappone

Risotto allo zafferano e ossobuco

Lasagnetta con ragù di salame da pentola

S E C O N D O  P I A T T O

a scelta tra

Guancia di suinetto alla Fortana

Bolliti misti con salsa verde e cren

Arrostino di vitello ripieno su purè di ceci

C O N T O R N I

Patate al forno · Cicoria ripassata

D O L C E

a scelta tra

Tenerina ferrarese

Zuppa inglese

Mascarpone e Nutella

Panettone artigianale del Castello

S E L E Z I O N E  V I N I

Selezione di vini superiore

Cantina Madonna delle Vittorie

Allestimento della sala con piccoli centrotavola di Natale · 1 bottiglia di vino ogni 4 persone

Dopo cena: Open Bar disponibile su richiesta, servizio da quotare separatamente

I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O TA Z I O N I  353  440  49  60



N A T A L E  A L  C A S T E L L O

Menu Magia di Natale
€ 65 A  P E R S O N A

Percorso gourmet di 5 portate

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

Aperitivo con selezione di finger food e calice di Metodo Classico

A N T I P A S T O

a scelta tra
Flan di zucca su vellutata di Reggiano e chips di topinambur

Cotechino nostrano su vellutata di sedano rapa

Salumi misti con pinzini caldi e praline di zucca fritta

P R I M I  P I A T T I

due portate a scelta tra
Tagliolino ai mirtilli con ragù di fagiano

Gnocchi ripieni di stracotto con la sua salsa e croccante di zucca

Passatelli cacio pepe e guanciale oppure in brodo di cappone

Risotto allo zafferano con costine stufate

S E C O N D O  P I A T T O

a scelta tra
Asado CBT in salsa alla birra su schiacciata di patate

Brasato alla Fortana su polenta taragna

Tournedos di vitello al pepe verde
Salamina da sugo con purè

C O N T O R N I

Patate al forno · Verdure gratinate

D O L C E

a scelta tra
Millefoglie personalizzata

Meringa
Sfogliata al mascarpone e cioccolato bianco

V I N I

Selezione di vini premium
Azienda Cantina Primavena

B R I N D I S I

Magnum per il brindisi
degli auguri

C O N C L U S I O N E

Panettone artigianale del
Castello con Passito Cantina

Tenuta Santa Lucia

Allestimento della sala con piccoli centrotavola di Natale · 1 bottiglia di vino ogni 4 persone

Dopo cena: Open Bar disponibile su richiesta, servizio da quotare separatamente

I N F O R M A Z I O N I  E  P R E N O TA Z I O N I  353  440  49  60


