FESTEGGIA IL NATALE
DELLA TUA AZIENDA
IN UNA LOCATION
STORICA,
ELEGANTE E
ACCOGLIENTE.

Prenota la tua cena
aziendale con un
mMinimMo di 40 persone
entro il 15 Novembre
e ricevi a scelta:

e Coupon da consumare presso il
Castello di Fossadalbero per una cena di due persone (€100)

e DJsetin omaggio

- [ PACCHETTI N

Pacchetto Silver | 35€ a persona

Pacchetto Gold | 45€ a persona

Pacchetto Platinum | 55€ a persona




PACCHETTO SILVER

CENA DI 3 PORTATE | €35 A PERSONA

Aperitivo di benvenuto con calice di Prosecco
Cantina La Tordera e piccola stuzzicheria

PRIMO PIATTO

(a scelta)

Cappellacci di zucca a piacere %
Risotto zafferano e ossobuco

Tortellini di saloming, burro, salvia e saba

SECONDO PIATTO

(a scelta)

Arrosto di faraona farcito
Goulash di maialino con polenta morbida
Filetto di suino lardellato su crema di ceci

CONTORNO

Patate al forno

DOLECE

(a scelta)

Tenerina ferrarese
% Zuppa inglese
Mascarpone e nutella

Acqua e vino inclusi 1 bottiglia ogni 4 persone

Allestimento natalizio della sala: piccolo centrotavola
Open bar dopo cena (costo a parte)




PACCHETTO GOLD

CENA DI 3 PORTATE | €45 A PERSONA

Aperitivo rinforzato con finger food e calice di metodo classico

PRIMO PIATTO

(a scelta)

@U@ Cappellacci di zucca a piacere
Cappelletti al tartufo
Risotto zafferano e ossobuco
Lasagnetta con ragu di salame da pentola

SECONDO PIATTO

(a scelta)

Guancia di suinetto al Fortana
Bolliti misti con salsa verde e cren
Arrostino di vitello ripieno su pure di ceci

CONTORNI

Patate al forno e cicoria ripassata

DOLCE

(a scelta)

Tenerina ferrarese
Zuppa inglese

Mascarpone e nutella

Selezione vini superiore Cantina Madonna Delle Vittorie

Piccolo centrotavola natalizio
Open bar dopo cena (costo a parte)
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! PACCHETTO PLATINUM

CENA GOURMET DI 5 PORTATE | €55 A PERSONA
ANTIPASTO

(a scelta)

—

Flan di zucca su vellutata di reggiano e chips di topinambur
Pralina di patata e mora romagnola su vellutata di sedano rapa
Uovo poche, crema di reggiano asparago e tartufo

PRIMI PIATTI %@

(due a scelta)

Tagliolino ai mirtilli con ragu di fagiano
Risotto cavolo cappuccio viola, bruciatini di cotechino e bito veronese
Gnocchi ripieni di stracotto con la sua salsa e croccante di zucca

SECONDO PIATTO

(a scelta)

Asado cbt in salsa alla birra su schiacciata di patata
Brasato al Fortana su polenta taragna
Tournedos di vitello al pepe verde

CONTORNI

Patate al forno e gratinati
ﬁ% DOLCE

(a scelta)

Millefoglie personalizzata | Meringa | Sfogliata al mascarpone
con cioccolato bianco

Vini selezionati Azienda Cantina Primavena + Magnum per brindisi

Open bar dopo cena (costo a parte), piccolo centrotavola personalizzato,
panettone artigianale Castello di Fossadalbero con
Passito Cantina Tenuta Santa Lucia




